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s KEY WEST

SEERESTAURANT

Ihr Event am Zlirichsee

Ihre Traumhochzeit am Ztirichsee







Geschditzter
Gast

Ein besonderer Anlass verlangt nach einer besonderen Location.
Das Seerestaurant Keywest mit seiner herrlichen Sicht auf den
Zurichsee, der wunderbaren Gartenterrasse und dem hauseige-
nen Bootssteg bietet Thnen und Ihren Gésten ein Erlebnis, das
Sie so schnell nicht wieder vergessen werden.

Vom gediegenen Apéro Uber ein exquisites mehrgéngiges Menu
oder ein nach Ihren Winschen zusammengestelltes Buffet bis hin
zu Dessert, Friandises und Digestif - wir machen aus Ihrem Anlass
auch ein Fest fur die Sinne.

Wir beraten Sie individuell und stellen Ihnen ein massgeschnei-
dertes Angebot zusammen, sodass Sie sich gemutlich zurtickleh-
nen und Ihren grossen Tag in aller Ruhe geniessen konnen.

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme!

Ihre Gastgeber
vom Seerestaurant Keywest

Seestrasse 31/32 info@keywest-zuerich.ch

' Seerestaurant Keywest T +4144 720 05 04
CH-8942 Oberrieden www.keywest-zuerich.ch
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Apéro. Wir begrtissen Ihre Gdste und kiimmern uns um ihr Wohlbefinden,

sodass Sie sich um nichts Gedanken machen mtissen. Ob Fruchtbowle, Pro-
secco, Champagner, Wein oder Bier — stellen Sie sich aus unserem separaten
Getrdnkeangebot Ihren personlichen Wunsch-Apéro zusammen.

Preis pro Einheit
Belegte Baguettes

Salami, gekochter Schinken, Ei, Thon oder Kéase 4
Rohschinken oder Bundnerfleisch 5
Rindstatar (mild oder scharf) 4
Graved Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce 5
Rauchlachs mit Apfel-Meerrettich-Creme 4
Gerducherte Forellenfilets mit Zitronen-Meerrettich-Creme 5

Mediterranes & Tapas

Marinierte Mammut-Oliven mit Fetakase

Mozzarella-Cherrytomaten-Spiess mit Basilikum 5
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum,

Oliventapenade oder Auberginentatar

Focaccia mit Krauterfrischkise, Tomaten und Rucola
Oliven-Ciabatta mit Avocado und Flusskrebsen 5.5
Schweizerisches

Bundnerfleischrollchen gefullt mit Krauterfrischkése 5
Bundner Birnenbrot mit Appenzeller Kédse und Trauben 5

Brioche mit Entenleber und Traubenchutney 9




Buffet-Angebote

Buffet 1

Ein Buffet garantiert Ihren Gdsten ein Hochstmass an Auswahlmaoglichkei-
ten und Ihnen ein flexibles Ablaufprogramm. Gerne stellen wir Ihnen nach
einem Menti auch ein separates Dessertbuffet zusammen. Sollten Sie sich
nicht fiir eine der folgenden Varianten entscheiden kénnen, bieten wir Ihnen
gerne auch die Moglichkeit, ein individuelles Buffet zusammenzustellen.
Schliesslich wollen wir nichts dem Zufall tiberlassen.

Kaltes Buffetangebot

- Scharfer Mangosalat mit Poulet

- Gruner Papayasalat mit Crevetten

- Tomaten-Avocado-Salat mit Soja und Honig

- Bunte Blattsalate mit French- und Balsamicodressing

- Sommerrollen mit Poulet oder Crevetten gefullt

- Wassermelonensalat mit Frihlingszwiebeln und Pfefferminze

- Mediterrane Gemuseplatte

Warmes Buffetangebot

- Risotto mit Waldpilzen

- Boeuf Bourguignon

- Gebratener Lachs mit sautiertem Gemuse

- Spanferkel mit Rosmarin und Knoblauch gespickt
- Red Snapper im Bananenblatt

- Bauernwurst oder Bratwurst

- Poulet-Oberschenkel mit Zitrone, Thymian,
Tomaten und Kartoffeln

Beilagen

- Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
- Pommes frites

- Pikanter Reis mit Bohnen

- Coleslaw

- Saisonales Gemuse

- Gebratene Maiskolben

- Krauterbutter

Dessert

- Creme brulée

- Schokoladenmousse
- Tarte au citron

- Brownies
- Verschiedene Glacesorten

83 pro Person




Buffet 2

Buffet 3

Kaltes Buffetangebot

- Bunte Blattsalate mit French- und Balsamicodressing

- Frische Gurken, Peperoni, Tomaten, Ruebli und Champignons

- Mediterraner Pastasalat

- Kartoffelsalat an Vinaigrette oder Mayonnaise-Joghurt-Dressing
- Eier, Croutons, Speck und Schnittlauch

- Verschiedene Brote, Butter

Vom Grill

- Poulet, Schweinskotelett, mariniertes Rindshuftsteak
- Cervelat, Kalbsbratwurst, Chipolataspiess

- Marinierter Lachs in der Folie

Saucen und Beilagen

- Krauterbutter, BBQ-Sauce, Curry- und Knoblauch Dip
- Mediterranes Grillgemuse

- Gebratene Maiskolben

- Ofenkartoffeln mit Sauerrahm

Dessert

- Coupe Romanoff

- Duett vom Schokoladenmousse

- Saisonaler Fruchtsalat mit Sorbet

64 pro Person

Kaltes Buffetangebot

- Bunte Blattsalate mit Passionsfrucht- und Avocadodressing
- Gurken-Kokos-Salat

- Crevettencocktail in der Baby-Ananas .
- Scharfer Mangosalat mit Poulet

- Gefullte Curry-Crevetten-Pfannkuchen
- Bananen-Fleischbéllchen mit stiss-saurer Sauce
- Tomaten-Avocado-Salat mit Soja und Honig

- Gruner Papayasalat mit marinierten Crevetten _

Warmes Buffetangebot K .

- Gambas mit Knoblauch, Chili und Mango
- Jerk Chicken mit Kokosmilch, Chili und Limettensaft
- Marinierter Red Snapper im Bananenblatt

- Schweinskotelett an Limetten-Chili-Mango-Salsa mit Krautern

- Mariniertes Curry-Ofengemuse

- Maiskolben in Kokosmilch

- Pikanter Reis mit Bohnen ‘

- Susskartoffeln mit Sauerrahm

Desserts auf der ndchsten Seite.




Buffet 4

Dessert

- Papaya-Pfirsich-Flan

- Pina-Colada-Mousse

- Grillierte Ananas mit Rohrzucker-Mandel-Krokant
- Wassermelone mit Rum und Pfefferminze

- Exotische Fruchte

83 pro Person

Kaltes Buffetangebot

- Bunte Blattsalate mit French- und Balsamicodressing

- Frische Gurken, Peperoni, Tomaten, Ruebli und Champignons

- Mediterraner Pastasalat

- Kartoffelsalat an Vinaigrette oder Mayonnaise-Joghurt-Dressing
- Eier, Croutons, Speck und Schnittlauch

- Crevetten-Cocktail an Calypso-Sauce

- Grilliertes Antipasti-Gemuse

- Verschiedene Brote, Butter

Vom Grill

- US-Rindsfilet, mariniertes Lammkotelett,
Maispoularden-Spiessli

- Rindsbratwurst mit Chili, Bratwurst-Schnecke
- Marinierte Riesencrevetten
- Curry-Gemuse-Spiess

Saucen und Beilagen

- Krauterbutter, BBQ-Sauce, verschiedene Salsas,
Chutneys und Relishes

- Butter-Maiskolben
- Ofenkartoffeln und Susskartoffeln mit Krautersauerrahm
- Pommes frites oder Pommes allumettes

Dessert

- Wassermelonenbowle mit beschwipsten Fruchten

- Duett vom Schokoladenmousse

- Honig-Rosmarin-Panna-cotta mit Rhabarberkompott
- Erdbeeren-Schokoladen-Spiess mit Pistazien

- Limetten-Sauerrahm-Mousse mit Vanille-Waldbeeren

95 pro Person



Menus

3 Gdnge

Bleiben Sie wdhrend Ihres Anlasses entspannt sitzen und tiberlassen Sie uns
den Rest —wir ktimmern uns um alles, damit Sie und Ihre Gdste sich voll
und ganz dem Genuss hingeben kénnen. Sollten Sie sich nicht fiir eine der
folgenden Varianten entscheiden konnen, bieten wir Ihnen gerne auch die
Moglichkeit, ein individuelles Menti zusammenzustellen.

Variante 1
Krebscocktail

Maispoulardenbrust an Thymianjus
dazu Morchel-Risotto und Gemusebouquet

Sommerbeeren-mille-feuille
mit Mangopuree

64

Variante 2
Avocado-Kaltschale mit Sauerrahm
und Engelshaar

Niedergegartes Roastbeef an Sauce Béarnaise oder Rotweinsauce
dazu Rosmarinkartoffeln und grine Bohnen

Strawberry Cheesecake
70

Variante 3

Dreierlei vom Tatar:

Lachs, Thunfisch und Avocado
" §
Niedergegartes Kalbsfilet an Morchel-Barolo-Sauce
mit Kartoffel-mille-feuille und gerdstetem Karottenpu

Waldbeeren-Panna-cotta

74



4 Gdnge

5 Gdnge

Variante 1
Salatbouquet an Balsamicodressing
mit gebratenen Eierschwammli und gehobeltem Parmesan

Gebratene Jakobsmuscheln
auf Blumenkohl-Vanille-Puree

«Surf and Turf»
Rindsfilet und Crevetten an Zitronen-Pfeffer-Butter
dazu Kartoffelgaletten und Marktgemuse

Espresso-Creme-brulée
mit Brandy Snap Biscuit

88

Variante 2
Melonensuppe mit Pfefferminze

Lauwarmer gerdaucherter Lachs und Mini-Rdsti
mit Créme-fraiche-Dressing

Kalbssteak mit Krauter-Parmesankruste an Krauterzitronensauce
dazu Fenchel-Kartoffel-Gratin und Baby-Karotten

Duett vom Schokoladenmousse mit frischen Himbeeren

86

Variante 1
Duett von der Suppenkaltschale

Entenleber mit Traubenchutney
und grilliertem Brioche

Zanderfilet an Safranbutter ‘
auf mediterranem Gemusebeet mit konfierten Tomaten

Wet mit Waldpilzen an Pommery-Senfsauce
dazu Krauter-Kartoffelstock und gerostete Baby-Karotten

Passionsfrucht-Oran: -Tarte
mit Zitrusfrichtesorb

92




5 Gdnge

6 Gdnge

Variante 2
Karotten-Orangen-Suppe

Mousse von der gerducherten Forelle
mit gerostetem Brot

Jakobsmuscheln auf Artischocken-Tomaten-Beet
mit Kapern

Maispoulardenbrust mit Aprikosen, Spinat und Salbei gefullt
an Rotweinsauce, dazu Kartoffelgaletten und Ofengemuse

Meringue mit Beeren-Coulis und Vanilleglace

85

Variante 1
Amuse-bouche

Dreierlei vom Tatar:
Lachs, Thunfisch und Avocado

Lauwarmer mediterraner Gemusesalat
an Pesto-Dressing

Niedergegartes Kalbsfilet auf Erbsenpiiree an Barolo Sauce &=~
mit Gratin Dauphinois und grillierten Krauterseitlingen

Waldbeeren mit Butterkeks, Cremepatisserie
und Pfefferminze-Vanille-Sauce

'
LM
»
8

Kaseauswahl

94



Gut zu wissen

Ankunft

Blumen

Geschlossene Gesellschaft
Mendtikarten
Nachtzuschlag
Probeessen

Raucher

Stehtische

Absage / Stornierung

Nattirlich beschrdnkt sich unser Service nicht nur auf Speis und Trank, denn
zu einem gelungenen Fest gehort noch mehr — das wichtigste im Uberblick.

Das Seerestaurant Keywest ist sowohl mit dem Auto als auch mit
dem 6ffentlichen Verkehr gut zu erreichen (mehr dazu auf der
folgenden Seite). Wahrend der warmen Jahreszeit kann mit dem
eigenen Boot direkt am Steg angelegt werden.

Gerne kimmern wir uns im Ihre Blumendekoration, sollten Sie
diese nicht selber mitbringen wollen.

Far eine geschlossene Gesellschaft (ganzes Restaurant exklusiv re-
serviert) betragt der Mindestumsatz CHF 7000. Wird dieser nicht
erreicht, versteht sich der erforderliche Restbetrag als Raummiete.

Menukarten / Buffetbeschilderung sind im Preis inbegriffen.

Ab Mitternacht berechnen wir einen Zuschlag von CHF 40 pro
Mitarbeiter und angebrochene Stunde.

Auf Anfrage vereinbaren wir gerne ein Probeessen. Die servierten
Gerichte und degustierten Weine werden vollumfanglich verrechnet.

Fur die Raucher unter Ihren Gasten steht eine gemutliche, beheiz-
bare Raucherlounge zur Verfugung.

Fur Ihren Apéro konnen Stehtische dazugemietet werden. Die
Kosten betragen CHF 40 pro Tisch sowie CHF 80 Lieferpauschale.

Sie konnen Ihren Anlass bis 30 Tage vor dem Anlass kostenfrei
stornieren. Sollten Sie Ihren Anlass spadter absagen mussen, ver-
rechnen wir folgende Pauschalen:

- Absage 15 bis 6 Tage vor dem Anlass CHF 50.00 pro Person.
- Absage 5 bis 1 Tag vor dem Anlass CHF 80.00 pro Person.

- Absage am Anlasstag voller Betrag der abgemachten Menu- und
geschitzten Getriankekosten.

Bei Veranstaltungen mit geschlossener Gesellschaft, die 30 Tage bis
8 Tage vor dem Anlass annulliert werden, stellen wir 50% des ge-
schétzten Umsatzes in Rechnung.
Ab 7 Tage vor dem Anlass verrechnen wir 100% der geschatzten
Leistungen (Kostenschitzung).
Fur Ruckfragen und weitere Anliegen stehen wir Thnen gerne zur
Verfugung.

-
Wir freuen uns, Sie und Thre Géste im Seerestaurant Keywest
willkommen zu heissen.

%

Sollten Sie oder einer Ihrer Gdste von einer Allergie oder Lebensmittelunver-
trdglichkeit betroffen sein, bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu
informieren. Gerne suchen wir Ihnen eine passende Alternative.

Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
11




SEERESTAURANT
' Seestrasse 31/32
Oberrieden CH-8942 Oberrieden
T +41 44720 05 04
a

info@keywest-zuerich.ch

www.keywest-zuerich.ch

Das Seerestaurant Keywest ist

direkt bei der Schiffsanlegestelle
Oberrieden gelegen, der Bahn-

hof ist 5 Gehminuten entfernt.

Das Restaurant verfugt tber

20 eigene Parkplatze, zusatzli-
che stehen beim Bahnhof oder
beim Seebad Oberrieden zur
Verfugung.
B S————————



